
Bananabread met pecans 

Nodig: 

Cakevorm 

250 gram bloem 

2 theelepels bakpoeder 

1 theelepel  kaneel 

Snufje zout 

2 à 3 rijpe bananen  

100 gram boter 

200 gram bruine basterdsuiker  

Zakje vanillesuiker 

2 eieren 

125 ml crème fraîche 

2 handjes Pecannoten 

 

Bereidingswijze: 

Meng suiker en vanillesuiker  met 

de eieren  met een mixer tot het 

schuimt, voeg de  gesmolten boter 

toe.  Voeg bakpoeder, bloem en 

zout toe.  

Prak de bananen met een vork tot 

puree.   

Voeg de bananenpuree en de crè-

me fraîche toe aan je beslag  en mix 

alles door elkaar. 

Houd  een paar pecans achter om 

te decoreren en meng de rest nog 

door het  beslag. 

 

Vul je  ingevette cakevorm met be-

slag  en decoreer met de overge-

bleven pecans 

Bak je cake in een voorverwarmde  

heteluchtoven op 180 graden ge-

durende 45 minuten. 


